
Frisches aus der Frühlingsküche

In Butter gebratene Kalbsleberstreifen

mit Champignons, Frühlingszwiebeln, 

Kirschtomaten in Balsamico- Jus

dazu Kräuterkartoffeln & kleiner Marktsalat

13,80 €

ZZartes Kalbsschnitzel

gefüllt mit Raclette-Käse & Rohschinken

dazu gebratene Kräuterkartoffeln & kleinem Marktsalat

14,80 €

Zarte Entenbrustscheiben auf bunten Frühlingssalaten

mit Babyspinat, Rucola, Kirschtomaten, Cesars- Dressing, 

gehobeltem Parmesan & Croutons

10,80 €10,80 €

Am Stück gebratene Dorade

mit feinem Ratatouille-Gemüse & Kräuterkartoffeln

14,80 €

Gegrillte Schweinefiletmedaillons im Speckmantel

auf cremigen Bandnudeln mit feinen Gemüsestreifen 

& hausgemachter Petersilienpesto

13,80 €13,80 €

Saftig gegrillte Lammkotellets

mit Thymianjus, Bohnen-Tomatengemüse & gebratenen 

Kräuterkartoffeln

14,80 €

Schwedisches Butterbrot „smörgås “

geräucherter Lachs auf gebuttertem Roggenbrot,

mit mit Rauke, Roten Zwiebeln & schwedischer Mayonnaise

4,80 €

3 feine Gemüse- Puffer (vegetarisch)

mit hausgemachtem Rauke-Quark, frischen Kräutern & roten Zwiebeln

6,50 €

Zum Abschluss empfehlen wir 

unsere leckeren Dessertkompositionen im Weckglas


